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Die Magie Bordeaux - eine genussvolle Reise zu den beriihmten Chateaus und Auf-
steigern der Weltklasse Region

Die Weine aus der weltberihmten Region sind magisch. Reisen Sie zu den bekannten Cha-
teaus, lernen Sie die Winzer kennen und degustieren Sie die Weine am Ort ihrer Entste-
hung. Per Direktflug reisen wir von Zurich nach Bordeaux. Vor Ort fahren wir im bequemen
Komfortbus durch die malerische Landschaft.

Diese Reise findet kurz vor der Ernte statt. Schonste Fotokulissen mit reifen Trauben an
den Reben und erwartungsvolle Winzer sind garantiert. Hohepunkte werden Besuche auf
Chateau Angélus, wo wir trotz grossem Umbau empfangen werden. Auf Chateau Phélan
Ségur werden wir ein exklusives Abendessen geniessen konnen. Auf Chateau Lagrange de-
gustieren wir die Weine des Onologen Axel Heinz, der bis vor kurzem die hochbewerteten
Weine Ornellaia und Masseto kelterte.

Neben all den wohlklingenden Namen lernen wir die Winzerpersonlichkeit Adrien David
Beaulieu von Chateau Coutet kennen. Erganzend erfahren wir von den Winzern von Chateau
du Retout und Clos Saint Julien ihre Details zu Terroir und Philosophie.

Abgerundet werden die vielen Weingut-Besichtigungen und Fihrungen mit einem Abend-
essen im Michelin-Sternerestaurant Logis de la Cadene in Saint-Emilion.

Wir logieren wahrend dieser Reise in den Gastezimmern von Chateau Lagrange und im neu
renovierten Mercure Hotel in Libourne.

Tauchen Sie mit uns in die Magie der Bordelaiser Weine ein.

Markus Utiger

Weinakademiker

Jetzt
online
anmelden
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Reiseprogramm

1. Tag - Mittwoch, 2.9.2026

Frah morgens fliegen wir von Zurich nach
Bordeaux. Nach der Ankunft Fahrt im
Komfortreisebus durch das Médoc. Vor
dem Mittag werden wir auf Chateau Phélan
Seégur in St-Estephe empfangen. Nach der
FOhrung durch den Keller und die
Weinberge lernen wir die Weine bei der
Degustation kennen. Anschliessend
werden wir vom Kichenchef Jean-Luc
Beaufils auf Chateau Phélan Ségur zum
Mittagessen kulinarisch verwohnt. Am
spaten Nachmittag kurze Fahrt nach St-
Julien zu Chateau Lagrange. Hier lernen
wir die neue Philosophie kennen und
werden exklusiv in den eigenen Zimmern
ubernachten. Ein feines Abendessen mit
Lagrange-Weinen rundet den ersten Tag
harmonisch ab.
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2. Tag - Donnerstag, 3.9.2026

Heute folgt ein kompakter Tag voller High-
lights. Wir fahren am Vormittag die kurze
Strecke nach Pauillac zum magischen

Chateau Pontet-Canet. Wir erleben das
Handwerk hinter diesen tiefgrindigen Wei-
nen kennen. Zum Mittagessen werden wir
auf dem Familienweingut Chateau du Re-
tout im Haut-Médoc erwartet. Nach dem
Lunch auf dem Chateau Weiterfahrt nach
Margaux zu Chateau Lascombes und De-

gustation der vielschichtigen Weine des
Star-Onologen Axel Heinz (ehemals Or-
nellaia und Masseto). Nach der Degustation
gemutliche Fahrt nach Libourne und
Check-in im neu renovierten Mercure Ho-
tel. Am Abend kurze Fahrt nach Saint-Emi-
lion und Abendessen in meinem Lieblings-
lokal L'Envers du Décor.
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3. Tag - Freitag, 4.9.2026

Nach dem Frahstick kurze Fahrt zum
Premier Grand Cru Classé Chateau Trop-
long Mondot. Wir erhalten einen exklusiven
Einblick in das Chateau und die Weine. An-
schliessend folgt ein Kontrastbesuch auf
dem biologisch bewirtschafteten Weingut
Chateau Coutet. Adrien David Beaulieu
kennt das Terroir wie kein anderer. Nach
der informativen Rebbergbesichtigung und
der Deqgustation folgt eine Experience Culi-
naire auf dem Weingut.
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Zur Nachmittagsdegustation werden wir
anschliessend auf Chateau Angélus emp-
fangen. Die raren und sehr gesuchten Wei-
ne begeistern Weinliebhaber auf allen Kon-
tinenten. Den Abend verbringen wir im Mi-
chelin-Sternerestaurant Logis de la Cadé-
ne in Saint-Emilion.
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4. Tag - Samstag, 5.9.2026

Ein Tag mit weiteren Bordeaux-Highlights.
Am Vormittag fahren wir vorbei an Rebber-
gen durch Saint-Emilion. Auf dem Boutique
Chateau Péby Faugeéres erhalten wir eine
FGhrung durch das Imposante Gebaude,
welches vom Stararchitekten Mario Botta
entworfen wurde. Am Nachmittag werden
wir auf Chateau Jean Faure empfangen.
Diese Weine stehen flur Frische, Finesse
und viel Terroir. Hier entsteht die Zukunft.
Wir werden das Weingut und die Weine in
seiner Tiefe kennenlernen und ein Picknick
auf dem Chateau geniessen konnen. Abend
zur freien Verflgung.
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5. Tag - Sonntag, 6.9.2026

Zum Schluss besuchen einem echten Ge-
heimtipp und einem echten Juwel in Saint-
Emilion. Clos Saint Julien wird von Cathe-
rine Papon-Nouvel in seiner Ursprunglich-
keit betrieben. Das Weingut mit seinen 1,5
ha Rebflache produziert gerade mal 250
Kisten pro Jahr - exklusive Weine, die be-
geistern. Dass hier genauso prazise, lei-
denschaftlich und mit Herzblut gearbeitet
wird wie bei den berGhmtesten Weinen von
Bordeaux, steht ausser Zweifel. Nach ei-
nem kleinen Lunch auf dem Weingut treten
wir die Ruckreise zum Flughafen an. Direk-
ter Ruckflugam frihen Abend nach Zurich.
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Wein- und Genussreise Bordeaux 2.-6.9.2026

Ubernachtungen

Eine Nacht in den exklusiven Zimmern von
Chéteau Lagrange. Drei Nachte im neu re-
novierten Mercure Hotel in Libourne.

Im Preis inbegriffen

- Flug Zurich-Bordeaux-Zurich in der
Economy-Class mit Freigepack

- Komfortable Reise im Komfortbus mit
kostenlosem Wasser an Bord

- 1Ubernachtung mit Frithstiick auf
Chéateau Lagrange und drei
Ubernachtungen im Mercure Hotel,
Libourne (Standard-Kategorie)

- Exklusive Weinverkostungen auf
renommierten Chateaus gemass
Programm

- Alle Mittag- und Abendessen inklusive
Weine gemass Ausschreibung

- Reiseleitung Markus Utiger

Folgende Weingiiter werden wir besuchen
- Chateau Phélan Séqur

- Chateau Lagrange

- Chateau Lascombes

- Chateau du Retout

- Chateau Pontet-Canet

- Chateau Jean Faure

- Chateau Troplong Mondot
- Chateau Coutet

- Chateau Angélus

- Clos Saint Julien

- Chateau Péby Faugéres
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Preis pro Person

Frihbucher-Preis: CHF 3490.— pro Person
(glltig bis 31. Dezember 2025)

Reqularer Preis: CHF 3690.— pro Person

Einzelzimmerzuschlag: + CHF 240.—
Upgrade Superiorkategorie Hotel Mercure:
+ CHF 95.— flr drei Nachte

Anzahlung: CHF 1200.— bei Reservierung

lhre Vorteile

Garantierte Durchflhrung
Deutschsprachige Reiseleitung

Max. 20 Teilnehmende

Degustationen in exklusiven Weinguatern

Wichtig
- Die Deqgustationen werden auf Franzo-
sisch und Englisch durchgefuhrt.

- Kleidung: leichte, luftdurchlassige Texti-
lien und festes Schuhwerk. Leichter Pull-
over und Jacke. Casual fir das Fine-
Dining im Michelin-Sternerestaurant Lo-
gis de la Cadéene

- Anderungen des Programms bleiben vor-
behalten.
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Anmeldeformular Weinreise Bordeaux vom 2. bis 6. September 2026
Ich melde folgende Teilnehmende zur Wein- und Genussreise vom 2. bis 6. September 2026 verbindlich an:

PREIS

CHF 3490.—(ab 1.1.2026 CHF 3690.—) pro Person inkl. Direktflug von Zirich nach Bordeaux Economy Class mit
Freigepack, Reise im Komfortbus sowie kostenlosen Getranken und Snacks, Ubernachtung, Friihstiick, Mittag- und Aben-
dessen gemass Ausschreibung, Tischgetrédnken, Weinen (exkl. Spirituosen), mindestens 11 Degustationen, mit
deutschsprachiger Reiseleitung, Transfers und Steuern. Die Tourismusabgaben sind nicht inkludiert.

EINZELZIMMERZUSCHLAG
CHF 240.—

VERRECHNUNG
CHF 1200.—bei Reservierung, der Restbetrag ist bis 30 Tage vor Abreise fallig.

1. Reisende/r >>> Angaben miissen mit dem Reisepass oder der ID libereinstimmen.
Vorname:
Zusatzname:
Nachname:
Strasse:
PLZ / Ort:
E-Mail:
Mobile:
Geburtsdatum:

Passnummer / ID*:

2. Mitreisende/r >>> Angaben miissen mit dem Reisepass oder der ID iibereinstimmen.

Vorname:
Zusatzname:
Nachname:
Mobile:
Geburtsdatum:

Passnummer / ID*:
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Rechnungsadresse (nur ausfiillen, wenn abweichend von 1. Reisende/r)

Vorname:
Nachname:
Strasse:
PLZ / Ort:

E-Mail:

Sonstige Wiinsche und Anregungen (unverbindlich, nicht Vertragsbestandteil)

Upgrade

O Upgrade Hotel Superiorkategorie Hotel Mercure: + CHF 95.— pro Person flr drei Nachte.

Teilnehmerliste (bei Gruppenreisen)

o Ja, ich bin / wir sind damit einverstanden, dass mein / unsere Vor- und Nachname/n auch den
anderen Teilnehmenden auf einer gemeinsamen Teilnehmerliste und in einer WhatsApp-
Gruppe zuganglich gemacht werden.

Verbindliche Reiseanmeldungserklarung

g Ich bestatige, dass ich die AGB von Tanninreich GmbH zur Kenntnis genommen habe und aus-
dracklich als Vertragsinhalt anerkenne. Ich nehme diese verbindliche Reiseanmeldung mit den
vorstehenden Festlegungen vor. Diese Reiseanmeldung wird verbindlich im Namen und mit
Vollmacht aller vorstehend genannten Personen abgeschlossen. Fur alle vertraglichen
Verpflichtungen, die sich aus dieser Reiseanmeldung ergeben, auch soweit sie sich iber mich
hinaus auf die weiteren genannten Personen beziehen, hafte ich personlich. Ich bestatige die
Richtigkeit aller Angaben. Die Schreibweise von Namen und erstem Vornamen entspricht exakt
der maschinenlesbaren Zeile des mitgefuhrten Ausweisdokuments.

Bitte beachten Sie, dass die Reiseversicherung Sache jedes einzelnen Teilnehmenden ist.

Datum, Unterschrift

Reisepass- oder ID-Kopie beilegen.
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